ET DONER URUN

YAPRAK o EGITIM KARTI
DONERCISI

Ekmekleri 1sitmak igcin Pleyt 1zgara 180 dereceye getirilir.Pleytin 180 dereceye
ulasma suresi ortalama 15 dakikadir.

Isinan pleyte ekmekler dizilir yaklasik 20-25 saniye isitilir.

Isitilan ekmek Uzerine belirlenen gramajda et doner konulur
ve esit oranda ekmege dagitilir

Doénerin Ustline sirasiyla; 30 gr sogan-25 gr domates (3
yarim dilim)-domatesin Uzerine 15 gr tursu (3-4 adet)
eklenir.

Tdm garnitirler ekmek icine esit oranda konulduktan
sonra urun yapilisi sonlanir ; el kagidina birakilarak
servis edilir.
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